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




















  
 
  
 
  
 
  
 
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  
  
  
  
  
  
  
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
 


o 


                  



o 


 


o 



o 


 



o 


 



o 


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










Bestellung pro tag 
 

Angebot / Einheit/ 


Preis in € 
  

BIER UND ALKOHOLFREIE GETRÄNKE / 

Wasserspender Pauschale: 1 Wasserspender mit 5 Wassercontainer und 
500 Plastikbecher /  
Water dispenser package: 1 Water dispenser with 5 bottles and 500 
plastic cups 

1 

 
250,00 

 
 

zusätzliche Wassercontainer / additional water bottles 1 x 18,9 lt. 40,00  

Zipfer Pills (1 Flasche) / Austrian beer – Zipfer Pills (1 bottle) 1 x 0,33 lt. 2,00  

Zipfer Pills (20 Flaschen) / Zipfer Pills (20 bottles) 20 x 0,33 lt. 38,50  

Clausthaler alkoholfreies Bier (1 Flasche) /  
Non-alcoholic beer - Clausthaler (1 bottle) 1 x 0,33 lt. 2,10  

Clausthaler alkoholfreies Bier (6 Flaschen) / 
Non-alcoholic beer - Clausthaler (6 bottles) 

6 x 0,33 lt. 12,00  

Mineralwasser prickelnd (1 Flasche) / 
Mineral water sparkling (1 bottle) 1 x 1,5 lt. 3,90  

Mineralwasser prickelnd (6 Flaschen) / 
Mineral water sparkling (6 bottles) 6 x 1,5 lt. 22,80  

Mineralwasser still (1 Flasche) /Mineral water still (1 bottle) 1 x 1,5 lt. 3,90  

Mineralwasser still (6 Flaschen)  /Mineral water still (6 bottles) 6 x 1,5 lt. 22,80  

Coca-Cola (1 Flasche) / Coca-Cola (1 bottle) 1 x 2 lt. 5,20  

Coca-Cola (6 Flaschen) / Coca-Cola (6 bottles) 6 x 2 lt. 30,60  

Coca-Cola light (1 Flasche) / Coca-Cola light (1 bottle) 1 x 2 lt. 5,20  

Coca-Cola light (6 Flaschen) / Coca-Cola light (6 bottles) 6 x 2 lt. 30,60  

SÄFTE / JUICES 

Orangensaft (1 Packung) / Orange juice (1 container) 1 x 1 lt. 3,30  

Orangensaft (12 Packungen) / Orange juice (12 container) 12 x 1 lt. 39,60  

Apfelsaft (1 Packung) / Apple juice (1 container) 1 x 1 lt. 3,30  

Apfelsaft (12 Packungen) / Apple juice (12 container) 12 x 1 lt. 39,60  

WEINE / WINES 

Grüner Veltliner, Weingut Schloß Gobelsburg, Kamptal-Donauland / 
Austrian white wine - Gr. Veltliner, Winery Schloss Gobelsburg 

1 x 0,75 lt. 12,70  

Welschriesling, Weingut Tement, Ehrenhausen, Südsteiermark / 
white wine - Welschriesling, Winery Tement, Styria 1 x 0,75 lt. 19,20  

Cuvee Krug, Weingut Krug, Gumpoldskirchen, / 
Austrian red wine - Cuvee Krug, Winery Krug, Gumpoldskirchen 1 x 0,75 lt. 13,80  

Blaufränkisch, Weingut Weninger, Horitschon, Mittelburgenland / 
Austrian red wine – Blaufränkisch, Winery Weninger, Burgenland 1 x 0,75 lt. 19,90  

Prosecco Polo  1 x 0,75 lt. 17,60  

Frizzante Inführ 1 x 0,75 lt. 13,60  

“Schlumberger Goldeck” Sekt / sparkling wine 1 x 0,75 lt. 18,60  





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


















Bestellung pro tag 
 

Angebot / Einheit/ 
 

Preis in €
 

 

DIVERSES 

Liköre, Spirituosen, Sekt Champagner und weitere Weine auf Anfrage/  Spirits, other wines and champagne on request 

 

KAFFEE / TEE / COFFEE / TEA 

Kaffee in Thermoskannen (ohne Milch, Zucker, Tassen) / 
Coffee in thermos flasks (without milk, sugar, cups) 1 x 1 lt. 11,00  

Tee in Thermoskannen (ohne Zucker, Tassen) / 
Tea in thermos flasks (without sugar, cups) 1 x 1 lt. 11,00  

Milch / Milk 1 x 0,5 lt. 1,80  

Zucker Sticks / Sugar sticks 1 x 20 Stk./pc 1,60  

Portions-Sahne / Portion cream 1 x 20 Stk./pc 4,50  

 

SPEISEN / SMALL DISHES 

Jour Plundergebäck / Small Danish Pastries 1 x 20 Stk./pc 34,00 
 

Petit Fours – Wiener Naschereien / Viennese Pastries 1 x 20 Stk./pc 35,00 
 

Auswahl an Teegebäck / Assorted Tea cookies 1 x 1 kg 27,00 
 

Fruchtkorb (10-12 Stk. Obst der Saison) / 
Fruit basket (10-12 pieces seasonal fruits) 1 x ~ 2 kg 14,50  

Rustikale Landbrotschnitten mit Aufstrichen / 
Brown bread slices with various spreads 1 x 20 Stk./pc 30,00  

Jourgebäck variés / Jour rolls variés 1 x 20 Stk./pc 48,00 
 

Jourgebäck exquisite / Jour rolls exquisite 1 x 20 Stk./pc 52,00 
 

Canapés variés / Canapés variés 1 x 20 Stk./pc 36,00 
 

Canapés de luxe / Canapés de luxe 1 x 20 Stk./pc 42,00 
 

 

Salzige Snacks / SALTY SNACKS 

Kartoffel Chips / Potato crisps 1 x 175 g 3,20 
 

Cracker / Cracker 1 x 100 g 2,10 
 

Grissini Torinesi / Grissini Torinesi 1 x 360 g 6,00 
 

Soletti / Salzstangen / Soletti - salted straws 1 x 250 g 4,50 
 

Erdnüsse / Peanuts 1 x 1 kg 13,00 
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


















Bestellung pro tag 
 

EQUIPMENT    

Espresso Maschine / Espresso machine pro Tag/per day 50,00  

Kaffeebohnen für die Espresso Maschine /  
Coffee beans for the Espresso machine 

1 x 1000 g 29,20  

Pappbecher für Kaffee oder Tee mit Rührstäbchen / 
Paper cups for coffee or tea with stirrers   

1 x 75 Stk./pc 14,90  

Plastikbecher für alkoholfreie Getränke/ 
Disposable cups for softdrinks 

1 x 100 Stk./pc 
 

10,20  

Große und kleine Teller / Besteck /  
Small and large plates / cutlery 

pro Stk. 
per pc 0,40  

Highball Gläser / Longdrink Gläser / 
Highball glasses / Longdrink glasses 

pro Stk. 
per pc 

0,30  

Bier-, Wein- oder Sektgläser / 
Glasses for beer, wine or sparkling wine 

pro Stk. 
per pc 0,40  

Kaffee-Set (Tasse, Untertasse, Löffel) / 
Coffee set (cup, saucer, spoon) 

pro Set 
per pc 0,70  

Kleine Schüssel (für Erdnüsse, Soletti, Cracker, etc.) / 
Small bowl (for peanuts, Soletti, crackers, etc.) 

pro Stk. 
per pc 1,50  

Große Schüssel (für Chips, etc.) / Large bowl pro Stk. 2,50  

Papier Servietten / paper napkins 1 x 100 Stk./pc 4,90  

Eiswürfel / Crashed Ice / Ice cubes / Crashed ice 1 x 2 lt. 2,90  

Flaschenöffner / Bottle opener pro Stk./ per pc 1,50  

Korkenzieher / Corkscrew pro Stk./ per pc 5,00  

Tischtuch (130 x 160) / Table cloth (130 x 160) pro Stk./ per pc 4,10  

Tischtuch (210 x 210) / Table cloth (210 x 210) pro Stk./ per pc 5,20  

Tischtuch (280 rund) / Table cloth (280 rund) pro Stk./ per pc 7,90  

Service Personal / Service staff 
pro Stunde/ per 

hour 
25,00 

von bis 
from to 

8



23. bis 26. Okt. 2009
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Catering




























 

























 



















    


Vielen Dank!        Thank you for ordering with us 

Ihr Eurest Team       The EUREST TEAM 

 




 









 





















 

  
 
  
 
  
 
  
 

8
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












 
Rustikale Landbrotschnitten mit Aufstrichen 

Brown bread slices with various spreads 
 

Pikanter Liptauer 
Spicy gervais cream with fancy paprika slices 

Gervaiscreme mit Kräutern 
Gervais cream with herbs 

Kürbiskernaufstrich 
Pumpkinseed spread 

Verhackertes 
 “Verhackertes” meat spread 

Eiaufstrich 
Egg-mayonnaise salad with tomatoes 

 
Gefülltes Jourgebäck „variés“ 

Filled Jour rolls „variés“ 
 

Beinschinken mit Kren 
Ham with horse radish 

Salami mit Gurkerl 
Salami with pickled gherkins 

Geräucherte Putenschinken mit Maiskölbchen 
Smoked Turkey ham with small corn on the cob 

Edamer Käse mit Tomaten 
Edam cheese with tomato 

Französischer Brie mit Weintrauben 
French brie with grapes 

 
Gefülltes Jourgebäck „exquisite“ 

Filled Jour rolls „exquisite“ 

 
Norwegischer Räucherlachs auf Krengervais 

Norwegian smoked salmon with horse radish cream 

Crevetten mit Cocktailsauce 
Shrimps with cocktail sauce 

Parma Schinken mit Melone 
Parma ham with melon 

Wacholdergeräuchertes Forellenfilet 
Smoked fillet of trout with juniper berry 

Roastbeef mit Sauce Tatare 
Roastbeef with Sauce Tatare 

 
Ab einer Anzahl von 5 Stück pro Sorte und einer Gesamtbestellung von 20 Stück erhältlich. 

Please note that the minimum ordered quantity is 20 pieces of one selection. 
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Canapés „variés“ 
 

Beinschinken auf Weißbrot 
Ham on white bread 

Spießchen vom Rohschinken mit Melone 
Smoked raw ham with melon 

Lachsrose auf Gurkenscheibe 
 Smoked salmon rose on cucumber 

Mini Mozzarella mit Cocktailtomate und Basilikum 
Mini Mozzarella cheese with cherry tomato and basil 

Französischer Brie mit Weintrauben 
French Brie with grapes 

 
Canapés „de luxe“ 

 
Prosciutto San Daniele mit Grana und Ruccola 

Prosciutto San Daniele with Grana cheese and rocket 

Pikanter Doboschwürfel – Tramezzini mit Schinken und Pesto 
Spicy „Dobosch“ cube – Tramezzini with ham and pesto 

Entenlebermousse 
Duck liver mousse 

Crêpes mit Raucherlachs und Dillcreme 
Crêpes filled with smoked salmon and dill cream 

Dolce Latte auf Nussbrot 
Dolce Latte cheese on nutbread 

 
Petit Fours – Wiener Naschereien 
Petit Fours – Viennese pastries 

 
Sacherschnitte 

 „Sacher“ chocolate slices 

Punschwürfel 
Punch cubes 

Cremeschnitten 
Cream tart 

Gefüllte Brandteigkrapfen 
Filled profiteroles 

Gedeckter Apfelkuchen 
Covered apple tart 

Kleine Erdbeerroulade 
Strawberries roulade 

Früchte auf Blätterteig 
Fruits on puff pastry 

In Schokolade getunkte Fruchtspießchen 
Fruit brochette dipped in chocolate sauce 

Kleiner Strudelvariation 
(saisonal abhängig, Topfen, Apfel, Marille, Weichsel, Zwetschke) 

Variation of Viennese strudels 
(seasonal offer, curd cheese, apple, apricot, sour cherry, plum) 

 

 
 

Ab einer Anzahl von 5 Stück pro Sorte und einer Gesamtbestellung von 20 Stück erhältlich. 
Please note that the minimum ordered quantity is 20 pieces of one selection. 
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